
「トレーシーラー」 EVO367-T-H
導入事例

要
で
し
た
。ま
た
、豆
乳
自
体
も
そ
の
他
の
充
て

ん
豆
腐
と
は
違
い
ま
す
」

　

そ
ん
な
試
行
錯
誤
の
末
、生
ま
れ
た
の
が

「
ち
ょ
い
や
っ
こ
」
で
す
。二
重
構
造
が
可
能
に

な
っ
た
こ
と
で
下
段
に
豆
腐
が
入
り
、開
け
て
も

こ
ぼ
れ
に
く
く
な
り
ま
し
た
。上
段
に
は
た
れ
と

薬
味
が
入
り
、味
も
好
評
。子
ど
も
で
も
食
べ
や
す

い
70
ｇ
と
い
う
食
べ
切
り
サ
イ
ズ
で
学
校
給
食
へ

の
提
供
も
神
奈
川
、埼
玉
、群
馬
、福
島
、茨
城
県

と
広
が
っ
て
い
ま
す
。

　
「
今
後
は
こ
れ
ま
で
に
豆
腐
が
な
か
っ
た
蕎
麦

屋
や
寿
司
屋
を
は
じ
め
、飲
食
業
界
へ
の
ア
プ

ロ
ー
チ
を
考
え
て
い
ま
す
。さ
ら
に
日
本
初
、業
界

初
の『
ハ
ラ
ル
認
証
』を
工
場
全
体
で
取
得
し
ま

し
た
。こ
れ
も
、豆
腐
を
多
く
の
方
に
食
べ
て
い
た

だ
き
た
い
か
ら
。2
0
2
0
年
の
東
京
オ
リ
ン

ピ
ッ
ク
で
は
、ぜ
ひ
選
手
村
で
海
外
選
手
の
皆
さ

ん
に
も
安
心
し
て
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
き
た
い

で
す
ね
」（
小
池
様
）

常務取締役
小池　泰史様

夢
は

東
京
オ
リ
ン
ピ
ッ
ク
の

選
手
村
で

当
社
の
豆
腐
を
食
べ
て

も
ら
う
こ
と
で
す

二
重
構
造
が

実
現
で
き
た
こ
と
で

多
方
面
へ
の
広
が
り
が

期
待
で
き
ま
す

取締役 
生産本部 本部長
（兼）本社工場長
礒　尚男様

若
い
世
代
に
向
け
て

新
し
い
豆
腐
の
食
べ
方
を
提
案　

　
「
当
社
は
、以
前
よ
り
栃
木
県
内
の
学
校
給
食

に
充
て
ん
豆
腐
を
提
供
し
て
お
り
ま
す
が
、容
器

い
っ
ぱ
い
に
豆
腐
が
入
っ
て
い
る
た
め
、た
れ
が
つ

け
に
く
い
、開
け
る
際
に
も
こ
ぼ
し
て
し
ま
う
お

子
さ
ん
が
多
い
、ど
う
に
か
な
ら
な
い
か
と
い
う

お
話
を
６
年
前
ぐ
ら
い
に
い
た
だ
い
て
お
り
ま
し

た
」と
話
す
、こ
い
し
や
食
品
株
式
会
社 

常
務
取

締
役 
小
池 

泰
史
様
。

　
「
豆
腐
屋
と
し
て
ど
う
に
か
し
た
い
、新
し
い

食
べ
方
を
提
案
し
た
い
と
い
う
気
持
ち
が
強
く
、

社
内
で
討
議
を
重
ね
て
い
ま
し
た
。し
か
し
、な

か
な
か
結
果
が
で
ま
せ
ん
で
し
た
。そ
れ
で
、

T
E
R
A
O
K
A
や
パ
ッ
ケ
ー
ジ
メ
ー
カ
ー
な
ど

に
も
参
加
し
て
い
た
だ
き
、動
き
出
し
た
の
が
２

〜
３
年
程
前
の
こ
と
で
す
」と
続
け
ま
す
。

　

し
か
し
、二
重
構
造
の
新
型
容
器
を
実
現
す
る

も
の
が
な
く
、な
か
な
か
解
決
策
が
見
出
せ
な
い

ま
ま
で
し
た
。

　

そ
こ
に
T
E
R
A
O
K
A
の
担
当
者
か
ら「
ト

レ
ー
シ
ー
ラ
ー
」が
、新
型
容
器
に
活
用
で
き
な

い
か
と
い
う
新
た
な
提
案
が…

。

　
「
ま
さ
に
目
か
ら
う
ろ
こ
で
し
た
。機
械
自
体

の
開
発
に
半
年
程
か
か
り
、今
年
の
６
月
か
ら
新

型
容
器
の
充
て
ん
豆
腐
の
製
造
が
ス
タ
ー
ト
し
ま

し
た
。現
在
は
、学
校
給
食
以
外
に
大
手
百
貨
店
、

コ
ン
ビ
ニ
エ
ン
ス
ス
ト
ア
、高
級
ス
ー
パ
ー
な
ど
で

も
取
り
扱
っ
て
い
ま
す
」

県
外
の
学
校
給
食
を
は
じ
め

飲
食
業
界
へ
の
ア
プ
ロ
ー
チ
も

　

新
型
容
器
の
充
て
ん
豆
腐
の
開
発
は
実
現
さ

れ
ま
し
た
が
、製
造
過
程
で
は
さ
ら
に
１
〜
２
ヵ

月
の
調
整
が
必
要
で
し
た
。取
締
役　
生
産
本
部 

本
部
長（
兼
）本
社
工
場
長
の
礒 

尚
男
様
に
製
造

上
の
こ
と
を
お
伺
い
し
ま
し
た
。

　
「
通
常
は
容
器
い
っ
ぱ
い
に
豆
乳
が
入
る
た
め
、

空
気
が
入
り
に
く
い
構
造
に
な
っ
て
い
ま
す
。し

か
し
、新
型
容
器
は
二
重
構
造
に
な
っ
て
お
り
、内

側
で
パ
ッ
ケ
ー
ジ
ン
グ
す
る
た
め
空
気
が
入
り
や

す
く
、溢
れ
た
豆
乳
を
き
れ
い
に
す
る
こ
と
も
必

「
ト
レ
ー
シ
ー
ラ
ー
」
と
の
出
会
い
に
よ
っ
て

新
型
容
器
の
充
て
ん
豆
腐
開
発
が
実
現

約1cmのスペー
スにたれと薬味

フィルムの下に
充てん豆腐

一段目 二段目

開発した
新型容器の
充てん豆腐
「ちょいやっこ」

！

試行錯誤の末、新
たに開発した二重
構造の新型容器
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お問合せ

寺岡グループ  http://www.teraokaseiko.com/jp/

国産大豆とにがりを使用したまろやかな
甘みとやさしい口あたりが特徴

多
彩
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
で

さ
ら
な
る
製
品
展
開
を
目
指
す

　

こ
い
し
や
食
品
は
、大
正
５
年
に
創
業
し

た
老
舗
豆
腐
メ
ー
カ
ー
。地
元・契
約
農
家
の

黒
豆
を
使
っ
た「
平
家
黒
豆
納
豆
」を
は
じ

め
、数
々
の
納
豆
鑑
評
会
で
表
彰
さ
れ
た

「
平
家
納
豆
ミ
ニ
２
」、国
産
大
豆
を
使
っ
た

「
あ
つ
も
り
豆
腐
」、さ
ら
に
専
門
店
か
ら
も

支
持
を
受
け
る
油
揚
げ
、豆
腐
を
使
っ
た
ス

イ
ー
ツ
な
ど
多
彩
な
ラ
イ
ン
ナ
ッ
プ
で
知
ら

れ
て
い
ま
す
。

　

今
後
は
、新
型
容
器
の
形
態
を
生
か
し
た

ヘ
ル
シ
ー
で
お
い
し
い
豆
腐
の
デ
ザ
ー
ト
や

「
ハ
ラ
ル
認
証
」を
生
か
し
た
自
社
商
品
に

よ
る「
和
風
健
康
惣
菜
」な
ど
、さ
ら
な
る
製

品
の
新
提
案
で
幅
広
い
展
開
を
目
指
し
て

い
ま
す
。

北海道産の大粒大豆を使用し、第7回全
国納豆鑑評会最優秀賞を受賞した「平家
大粒納豆」。「平家納豆ミニ２」は、北海
道産小粒大豆を使用し、第6回全国納豆
鑑評会優秀賞（農林水産省総合食料局
長賞）などを受賞

●平家大粒納豆(右)・
　平家納豆ミニ２（左）

大豆を洗う。大豆を浸漬する。浸漬した大豆に水を加えてすりつぶ
す（すりつぶしたものを「呉」という）。

呉を絞り、豆乳とおからに分離する。 釜で蒸煮する。豆乳と凝固剤を混合した後、容器に
豆乳を充てんする。

トレーシーラーでパッケージングし、
でき上がり！

DATA

豆腐にホワイトチョコがコーティングされ
たヘルシースイーツ。秋にはきな粉味も
登場予定

●豆腐チョコ

●あつもり豆腐

充てん豆腐の
　  できるまで

現在、新型容器の充てん豆腐は、一日
1000パックを製造しています。その
ラインを拝見させていただきました。

EVO-367/384

トレーシーラー EVO-367/384

多様化する食品包装のニーズに柔軟に対応
TRAY SEALER

おすすめ商品

❶洗う❷浸漬する❸水を加える

❹蒸煮する❺分離する

広大な敷地に本社機能と５,000㎡の工場が

■こいしや食品株式会社　本社／本社工場
栃木県宇都宮市宮山田町2353-1
TEL:028-674-7800（代）
http://www.koishiya.co.jp
※購入は百貨店やコンビニエンスストア、または直
売所「豆水撰」（写真左）、HPで。
豆腐チョコは、ナチュラルローソンなどで購入可能。

❻豆乳と凝固剤を混ぜる

完成！

❼パッケージングする


